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Förrätter 
 

 
1 Vitlöksgratinerade sniglar  75: - 
 
 
2 Skaldjursröra på smörstekt toast  75: - 
 
 
3 Vitlöksbaguette med tzatzikidressing 75: - 

 
 

4 Husets Sallad    89: - 
  med fårost, soltorkade tomater och oliver   
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Fiskrätter 
 

 
 5 Ugnsbakad Rödspätta   189: - 
  serverat med skirat smör och pressad potatis 

  
 

6 Smörstekt Bergtungafilé   209: - 
på en spegel av portvinsstuvade champinjoner 

 
  
 7 Halstrad Röding    179:- 

 med pepparrotssmör, pressad potatis och krispiga- grönsaker  
    
 
8 Ugnsbakad Lax    179 :- 
 serverat med kokt eller pressad potatis samt valfri sås  
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Kötträtter 
 

       9 Mixed Grill (oxfilé, fläskfilé, kycklingfilé)  209:- 
serverat med klyftpotatis samt valfri sås  
 

 
10 Oxfilé Gorgonzola   229: - 

serveras med wokade grönsaker, pommes frites och gorgonzolasås 

 
       
11 Svensk Biffstek med lök   219: - 

serveras med råstekt potatis, rödvinssås och grönsaker 

 
 
12 Black & White    209:- 

Oxfilé och fläskfilé med bearnaise och rödvinssås samt klyftpotatis 

 
 
13 Medaljonger av Fläskfilé   179: - 

med wokade grönsaker, klyftpotatis samt rödvinssås och bearnaisesås 

 
 
14 Grillad Entrecote   189: - 

med pepparsmör, bakad potatis, wokade grönsaker och valfri sås 

 
 
15 Marinerat Kycklingspett   169: - 

med bakad potatis, äpple-mangochutney och wokade grönsaker 

 
 
16 Oxfilé Provençale   229: - 

med råstekt vitlökspotatis och wokad grönsaker  

 
 
17 Medaljonger av Oxfilé   229: - 

Serveras med klyftpotatis eller pommes samt dijonsenapsås 
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Husets Planka 
 
 
18 Oxfilé     229: - 
 
19 Fläskfilé     189: - 
 
20 Kycklingfilé    179: - 
 
21 Laxfilé     189: - 
 
22 Bergtungafilé    209: - 
 
23 Quornfilé (vegetarisk)   159: - 
 

Samtliga plankor serveras med duchesspotatis och  
wokade grönsaker  

 
 

Valfria såser 
 
Pepparsås, Bearnaisesås, Rostad Vitlöksås, Rödvinssås, 
Hummersås, Vitvinssås, Gorgonzolasås 
 
Kryddsmör, Vitlökssmör   10: - 
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Vegetariskt 

 
 

24 Grillad Quornfilé    149: - 
 serveras med bakad potatis och varm sparris 

 
 
25 Klassisk Caesarsallad    109 :- 

(med kyckling)     129 :-  
romansallad med parmesan och krutonger  
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Barnmeny 

 
26 Barnplanka Oxfilé   159: - 

valfri sås och potatismos 
 
 
27 Barnplanka (fläskfilé, kycklingfilé, laxfilé) 119:- 

valfri sås och potatismos 

 
 
28 Hamburgare     79: - 
 med pommes frites och ketchup 

 
 
29 Köttbullar     79: -  
 med lingon, potatismos och brunsås  

 
 
30 Fläskfilé     109: - 
 serveras med pommes frites och valfri sås 

 
 
31 Oxfilé     149: - 
 serveras med pommes frites  och valfri sås 
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Desserter 

 
 

32 Friterad Camembert   75: - 
 med hjortronsylt och friterad persilja 

 
 
33 Husets Drömglass   65: - 
 3 sorters glass med frukt och grädde 

 
 
34 Kladdkaka    65: - 
 med vispad grädde 

 
 
35 Blåbärspaj    75: - 
 med vaniljsås 

 
 
36 Vitchocklad Pannacotta   75: - 
 med ljummen hallonkompott 
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Dricka till maten 

 
Läsk & Mineralvatten     30: - 
(Ramlösa, Coca-Cola, Fanta, Sprite)  

 
Apelsinjuice     25: - 
 
Isvatten med citron    15: - 
 
På Fat     33cl.  /   40 cl. 
 
Carlsberg Hof    35: -   /   45: - 

Falcon     39: -   /   49: - 

Staropramen    39: -   /   49: - 

Guinness    45: - 

Somersby Päroncider   39: -   /   49: - 

 
 
På Flaska    33cl. / 50cl. 
 

Tuborg Guld     55: - 

Eriksberg     55: - 

Heineken     45: - 

Lättöl      30: - 

X-ider (mandarin-chilli, cactus-lime, pine-citrus) 45: - 

Smirnoff Ice     45: -
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Rött Vin 
 

Husets Vin   Glas        1/2     1/1 
    49: -     99: -     199: - 
 

Graffigna Centenario Malbec    245:- 
San Juan, Argentina      
Mjuka och eldiga tanniner, lagrat på amerikansk och fransk ek under 1 år 

 
Jacob’s Creek Grenache    215:- 
Shiraz South Eastern Australia    
Bärig och eldig med något bränd smak och inslag av jordgubbar, sötlakrits och örter  

 
Jacob’s Creek Shiraz Cabernet   215:- 
South Eastern Australia     
Fruktig smak med inslag av fat, mörka bär, vanilj och lakrits. 

 
Giancarlo Ceci Rosso, KRAV   215:-
Castel del Monte, Italien.     
Ett mörkt, kryddigt och fruktigt vin med intensive dofter av röda bär, violpastiller och 
lakrits.  

 
Cesshi Chianti Classico    295 :-  
Toscana Chianti Classico, Italien  
Medelfyllig och frisk med ungdomlig strävhet. Inslag av körsbär, chocklad med 
ekfatskaraktär. 

 
 Candido Duca d’Aragono Apulien, Italien  395: - 
Medelfyllig, eldig och generöst jordgubbsbärig med tydligt inslag av ek. 

  
Campo Viejo Crianza Rioja, Spanien  210: - 
Kryddig smak med ton av fat med inslag av plommon, vanilj, blåbär och örter. 
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Vitt Vin 

 
Husets Vin  Glas         ½   1/1 

   49: -         99: -          199: - 
 
Jacob’s Creek Semillion Chardonnay,  215:-  
South Eastern Australia . 
Torr, ungdomlig, mycket frisk smak med inslag av äpple, päron och citrus 

 
Giancarlo Ceci Chardonnay, KRAV  215:-  
Apulien, Italien  
Intensiv, generös och fyllig men med rena melontoner och balanserad ek i eftersmaken. 

  
Graffigna Cententario Pinot Grigio   245:- 
San Juan Argentina  
Frisk och blommig med persika och aprikos.  

 

 

Rosé Vin 

Jacob’s Creek Shiraz Rosé   215:- 
South Eastern Australia  
Torr, fruktig smak med inslag av hallon, röda bär och smörkola.  

 
 
 
 
 

 

 



 

www.hbgsteakhouse.se 

 
 

Champagne 
 

G.H. Mumm Cordon Rouge Champagne,   695:- 
 Frankrike Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier Medelfylllig, frisk, utvecklad smak 
med inslag av grapefrukt och äpple 

 
G.H. Mumm Rosé Champagne,   745:- 
 Frankrike Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier Torr, frisk och krispig med en 
complex smak. Tydligt markerade röda -frukter med inslag av vanilj och honung.  

 

 
 

Mousserande 
 

Jacob’s Creek Chardonnay Pinot  290:-  
South Eastern Australia Chardonnay Pinot NoirUngdomlig smak med generös fruktighet 
och inslag av citrus,  äpple och persika.  

 
Carrington Vintage Brut Sultana    745 :-  
Australien Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier Torr, ungdomlig, fruktig smak med 
toner av citrus, melon och gröna äpplen 
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Kaffe – The – Choklad 
 
Kaffe      25: - 
Espresso, Enkel / Dubbel      25:- / 30:- 
Kaffe Latte  /  Cappucino   35: - 
Varm Choklad, Liten / Stor (med grädde)      25:- / 35: - 
The       25: - 
 

Kaffedrinkar 
4cl. 79:-  /  6cl.  99:- 

 
Irish Coffee  
Jameson, farinsocker, grädde, kaffe 

 
Orange Delight  
Cointreau, varm chocklad, grädde 

 
Amaretto  
Amaretto, grädde, kaffe  

 
Chocko Orange Coffee  
Baileys, Kahluá, Cointreau, grädde, kaffe 

 
Cuba Coffee 
mörk rom, Crème de Cacao, grädde, kaffe 

 
Chockilla Coffee 
Crème de Cacao, Likör 43, Absolut Vanilj, grädde, kaffe 

 
Mexican Ice Coffee  
(Likör 43, Tequila, mjölk, kaffe) 

 
Leonard Sachs  
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Grand Marnier, Kahlua, grädde, kaffe 

 

 
Cocktails 

4cl. 76:-  /  6cl. 114:- 
 
Alexander  
Cognac, Créme de Cacao, grädde 
 
Dry Martini  
Gin, Extra Dry Martini, Oliv 

 
Cosmopolitan  
Citronvodka, Cointreau, tranbärsjuice, lime 

 
Margarita  
Tequila, Cointreau, limejuice, saltad kant 

 
Daiquiri  
ljus rom, limejuice, sockerlag 

 
Gimlet  
Gin, limejuice 
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High Ball Drinks 
4cl. 78:- / 6cl. 117:- 

 
San Fransisco 
vodka, banan likör, apelsinjuice, grenadin 

 
P2  
Vaniljavodka, Sourz Apple, pressad lime, sprite 

 
P.S  
Absolute Pears, citronjuice, sprite 

 
Sex On The Beach  
Vodka, Peachtree, apelsinjuice, tranbärsjuice 

 
Mojito 
ljus rom, råsocker, mynta, lime, krossad is, sodavatten 

 
White Russin  
vodka, Kahlua, mjölk 

 
Rosa Panter  
vodka, likör 43, mjölk grenadin 

 
Clinton  
ljus rom, mörk rom, tranbärsjuice, ananasjuice 
 
Long Island Iced Tea   149: - 
vodka, gin, tequila, rom, cointreau, limejuice, cola 
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Alkoholfria Drinkar 40:- 

Daiquiri  
Jordgubb, Kiwi, Banan, Hallon 
krossad is, frukt, fruktsirap, citronjuice 

 

 

Apertif 14:- / cl. 

Martini Bianco 

Extra Dry Martini 

Martini Rosso 

Dubonnet 

Campari Bitter 

16:- / cl. 

Jägermeister 

Fernet Branca 

Gammeldansk 
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Whiskey 4cl.  /  6cl. 

Aberlour 10 years, Single Malt  69: -  / 105: -  

Dewar’s 12 years, Blended Scotch  74: -  /  111: -  

The Glenlivet 12 years,    76: -  /  115: - 

The Glenlivet 15 years   85: -  /  130: -  

The Glenlivet 18 years   100: -  / 149:- 

Glenmorangie Highland Signet Malt 100: -  / 149:-

  

16:- / cl. 

Jack Daniels   

Red Label Scotch 

Famous Grouse Finest Scotch 

Jameson       

 

Cognac 4cl.  /  6cl. 

Martell VS    74: -  /  111: -  

Renault Carte Noire   89: -  /  133: - 

Remi Martin    99: -  /  149: - 

Calvados    64: -  /  96: - 
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Likör 14:- cl 

Amaretto 

Baileys 

Kahlua 

Likör 43 

Xanté 

Tequila Rose 

Cointreau 

Pisang Ambon 

Sambucca 

Benedictine 

Grand Marnier 

 

Snaps 14:- / cl. 

Skåne Aquavit 

Herrgårds Aquavit 

Svartvinsbärs Brännvin 

Bäska Droppar 

Jubileums Aquavit 
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